|AA* : fabrications

*Industries Agroalimentaires

Implantation des laiteries en Poitou-Charentes en 2002
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|AA : fabrications

Fabricationsdel'industrielaitiére en Poitou-Char entes en 2002

Unité: laiten hl , autresen q.

Tous laits liquides (pasteurisés, stérilisés)
Beurre de creme, de sérum
Produits frais totaux (fromages frais exclus)
Tous fromages de vache (fondus exclus)
dont : * fromages frais

* fromages a pates molles

* fromages a pates pressées non cuites

Fromages de chévre (sauf fondus)
dont : * fromages frais

* Sainte-Maure

* Autres pur chévre
Caséine

Nombre Quantités Part du total Rappel
d'établissements produites Franceen %  production 2001
3 1843611 49 2308 601
12 238 753 6,5 223194
10 249 407 2,8 225291
13 236 855 1,9 255 275
6 51 450 0,8 53563
9 184 733 41 201 367
2 672 0,0 345
27 488 109 68,6 467 532
16 49 296 47,2 48 805
7 94 243 92,3 87 003
23 325101 68,6 312 458
2 38 842 15,7 44 951

Source: Agreste - Enquéte annuelle laitiére 2002

Fromages de chevre,
lait UHT et beurre

La fabrication nationale des
fromages de chéevre de type indus-
triel est trés fortement concentrée
dans notre région. La région Centre,
qui se situe en deuxiéme position au
niveau national en produit 54 fois
moins. Le département des Deux-
Sévres produit la quasi-totalité du
Saint Maure régional qui bénéficie
depuis 1999 d'une appellation
d origine contrélée. Mais cette pro-
duction ne doit pas étre confondue
avec celle du fromage fermier
(Mothais sur feuille) dont la saveur
est bien connue des gastronomes.

Pour lapremiérefois, unelaterie
a fabriqué du fromage de brebis. Le
lait UHT, qui est rentré dans nos
habitudes aimentaires gréce a son
pouvoir de conservation représente
une transformation de 23 % de la
collecte de lait de vache.

Implantation des usines de fabrication
de fromage de chévre en 2002
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|IAA* : fabrications

*Industries Agroalimentaires

Activité des abattoirs en 2003

Charente Charente Deux Vienne Poitou % dansla
Maritime  Sévres Charentes France
Unité: tonne
Gros bovins 5970 7499 31162 3456 48 086 35
Veaux 739 1148 743 282 2912 1,3
Porcins 10 296 1333 95 122 8317 115 068 5,6
Qvins 1806 317 2778 10881 15783 14,9
Caprins de réforme 1452 1 35 360 1848 75,5
Source: Agreste - SCEES
Poitou % dansla
Charentes France

Unité: tonne

Chevreaux 2761 67,1

Lapins 14 565 27,7

Volailles 53 366 29

* dont Gallus 11243 1,1

* dont Dindes 31416 51

Source: Agreste- SCEES

3€Me rang pour les porcins Définitions

L es abattoirs produisent un tonnage de viande
porcine qui permet de situer notre région au 3eme
rang, mais encore loin derriere les grandes régions
productrices que sont la Bretagne et les Pays de
Loire. Il faut noter une diminution des abattages de
plus de 8 000 tonnes par rapport a 2002 ce qui est
contraire a |’ évolution observée jusqu’ a ce jour.

L'activité des abattoirs, spécialisés dans
I'abattage de " gros bovins " permet de situer notre
région au 11éme rang, mais trés loin de la Bretagne
qui en produit 5 fois plus. Certains abattoirs se
spécidisent dans |'abattage de sangliers domestiques
dont la viande commence a étre connue et appréciée
des consommateurs.

© Agreste Poitou-Charentes - Annuaire 2004

Les informaions concernant les animaux de boucherie
sont issues d'une enquéte mensuelle aupres des
abattoirs.

Les informations sur les lapins, volailles et
chevreaux ressortent de I’enquéte mensuelle du
SCEES aupres d'un échantillon d’ abattoirs et ne
sont disponibles qu’ au niveau régional.

Chevreaux : il sagit de I’ensemble des abattages :
de ceux pratiqués en abattoirs d’ animaux de
boucherie et de ceux réalisés dans les abattoirs de
volailles. Ces derniers représentent les 3/4
des abattages de chevreaux, cette proportion
atteignant méme 100 % en Deux-Sevres.

Le genre Gallus rassemble les cogs et les poules a
quelques stades qu’ils soient.
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|AA : fabrications

Fabrications d'aliments composés pour animaux
(usines de plus de 30 000 tonnes)

Unité : tonne
Quantités Quantités Variations % dansla

Catégoriesd'aliments 2002 2003 03/02 en % France

en 2003
Aliments d'allaitement 67 991 98 472 448 20,4
Bovins 189 446 212 527 12,2 52
Porcins 139 239 135945 24 2,1
Ovins - caprins 80713 95930 18,9 17,9
Volailles 585 710 587 794 0,4 6,8
dont . poulets 154 002 149 207 -31 4.8
. pondeuses 58 949 87 222 48,0 4,2
. dindons 187 897 188 143 0,1 9,4
. pintades 37 389 34949 -6,5 16,4
. palmipédes 144 423 126 478 -12,4 10,1
Lapins 94134 75081 -20,2 15,0
Divers (y c. chiens et chats) 45 307 48 020 6,0 11,7
TOTAL 1202 540 1253 769 4,3 59

Source: SYNCOPAC - SNIA

Implantation des établissements* fabriquant

Définitions des aliments pour animaux en 2002
Il S'agit des fabrications des éa-
blissements de la région, des L SANDERS OCEX
G’ltl’q)flsasper@Sd COOM&IVGS. GASTRONOME NUTRITION @ ° @ SAFCAB

L]
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L'dimentation animale achetée
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. lesdiments concentréssmples:
tourteauix, poudre de lait ...

.les aliments concentrés DUREPAIRE
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*Etablissements d’entreprises de plus
de 20 salariés

Source : Agreste - Enquéte Annuelle d' Entreprise 2002
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